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A histoéria da Riberalves comecou nos anos 60 do século passado, com a venda de bacalhau,
porta a porta, pelas ruas da baixa de Lisboa. Jodo Alves saia com o pai desde a pequena
mercearia em Sao Pedro da Cadeira, Torres Vedras, para ajudar a distribuicdo dos fardos do
“fiel amigo” em Lisboa.

Constituida em 1985, a Riberalves foi inicialmente uma empresa do setor da distribuicdo, um
Cash & Carry com uma aposta significativa no setor alimentar e com o bacalhau a assumir um
papel importante na sua atividade, ao ponto de ja implicar o aluguer de secas de bacalhau.
Foi em 1990 que o Sr Jodo Alves se dedica exclusivamente a indUstria e a transformacéao de
bacalhau e lan¢ca o primeiro grande investimento da Riberalves: a construcdo da unidade
industrial do Carvalhal, em Torres Vedras, hoje a sede da empresa, a partir da qual é
coordenada toda a atividade.

A industria - da qual a Riberalves € um exemplo - é ela propria a heranca do saber que os
antigos pescadores portugueses construiram ao longo de séculos nas miticas campanhas
pelo Atlantico Norte.

Nenhum outro povo produz e aprecia bacalhau como os portugueses. E gracas ao seu
processo que o bacalhau ganha a qualidade e o sabor que tanto apreciamos. Entende-se por
bacalhau de cura portuguesa aquele que é devidamente salgado, seguido de um tempo de
maturacao especifico, ou seja, o tempo que permanece em sal. E essa maturacdo no sal é,
sem duvida, o processo que maior influéncia tem na qualidade do bacalhau.

E o bacalhau, o “Fiel Amigo”, presenca secular nas mesas nacionais e simbolo maior da
Gastronomia portuguesal!



A CURA PORTUGUESA

O melhor bacalhau nasce da mais genuina Cura Portuguesa, aguela em que o nosso peixe preferido se
demora numa longa matura¢cdo no sal, acabando enriquecido com o sabor Unico, a textura macia e as
lascas suculentas, que as nossas familias se habituaram a apreciar ao longo de geragdes.

Entende-se por bacalhau de cura portuguesa aquele que é bem salgado e seco, como resultado de um
processo de salga livre, seguido de um processo de maturacdo especifico. A cura - maturacdo no sal -
é, sem duvida, o processo que maior influéncia tem na sua qualidade. No mercado nacional é comum
encontrar-se bacalhau com tempos de cura que variam entre 30 dias e 12 meses. Saiba, no entanto, que
quanto melhor é o processo de cura e a respetiva maturacdo no sal, melhor serd a qualidade do mesmo.

Logo depois de pescado, o peixe é escalado e colocado no sal, permitindo que a atividade enzimatica se
desenvolva progressivamente, originando uma boa maturacéo.

A partir desse momento, o tempo torna-se o elemento chave. Quanto mais longa a maturacdo, em que
ocorre o aumento de compostos quimicos volateis, maior é o desenvolvimento do sabor e do aroma
caracteristicos deste peixe. Terminada a maturacdo, o bacalhau é lavado (retirado o excesso de sal) e
seco. A secagem ¢ fundamental para que o bacalhau atinja o ponto de desidratacdo perfeito.
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PROCURE ESTES SELOS NAS NOSSAS EMBALAGENS
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Satide

O bacalhau é um peixe de origem verdadeiramente selvagem,
pescado em alto mar, e um dos alimentos mais ricos em proteinas
que podemos incluir na nossa dieta, com 19g de proteina por cada
100g de peixe. Estamos perante uma proteina muito valiosa, com um
potencial gastrondmico enorme, muito versatil e, acima de tudo, com
uma enorme qualidade. No seu processo produtivo, a chamada Cura
Portuguesa, ndo |he é adicionada qualquer substancia além do sal, que
acaba por ser retirado na demolha.

O bacalhau é um peixe 100% selvagem, e um dos peixes mais ricos a
incluir na nossa dieta.

BAIXO TEOR DE GORDURA

Num tempo em que as preocupacdes com a nutricdo
sdo crescentes, o bacalhau é um peixe indicado para
planos alimentares equilibrados, ou até mesmo, para
dietas exigentes.

ALTO TEOR DE PROTEINAS

Com 19g de proteina animal por cada 100g, o
bacalhau é um peixe rico em proteina a incluir na
nossa alimentacao.

PONTO DE SAL IDEAL

Para conjugar sabor e saude, o ponto de sal do
bacalhau tem que ser perfeito. Se em casa é dificil
acertar, na Riberalves o bacalhau é demolhado em
dgua a temperatura controlada, em tempo especifico
consoante a espessura das postas.
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Sudtentabilidade

A atividade da Riberalves é enquadrada pela legislacdo e normas
nacionais e internacionais que regulam o setor. O bacalhau Riberalves
tem a insignia de Pesca Sustentavel Certificada, atribuida pela MSC -
Marine Stewardship Council.

PESCA |
SUSTENTAVEL
CERTIFICADA

MSC

WWW.msc.org
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CONSUMO
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GAMA

+9 MESES DE CURA

CONSUMO NO LAR

LOMBOS
POSTA TRADICIONAL
POSTAS
BACALHAU DESFIADO
BOCHECHAS DE BACALHAU
LINGUAS DE BACALHAU



CONSUMO NO LAR

+9 MESES DE CURA

Jll L.omBOS

30625CMSC

LOMBOS MSC

Bacalhau Demolhado
Ultracongelado
Caixa 5509 ~ Cx. 16x5509g (8,8Kg)

30174MSC

LOMBOS MSC

Bacalhau Demolhado
Ultracongelado
Caixa 800g ~ Cx. 16x800g (12,8Kg)

30151CMSC

LOMBOS MSC

Bacalhau Demolhado
Ultracongelado

Caixa 1Kg ~ Cx. 10x1Kg (10Kg)

3063MSC

LOMBOS MSC

Bacalhau Demolhado
Ultracongelado
Caixa 2Kg ~ Cx. 8x2Kg (16Kg)
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CONSUMO NO LAR

+9 MESES DE CURA

LoMeos GourMET ||}

30151CGMSC

LOMBOS
RESERVA GOURMET

Bacalhau Demolhado
Ultracongelado
Caixa 1Kg ~ Cx. 10x1Kg (10Kg)

Lomeos seM EsPINHAS [}

3065MSC

LOMBOS
SEM ESPINHAS

Bacalhau Demolhado
Ultracongelado
Caixa 4509 ~ Cx. 21x4509 (9,45Kg)

LiINGUAS E BOoCHECHAS ||}

3541MSC

BOCHECHAS
DE BACALHAU

Bacalhau Demolhado
Ultracongelado
Saco 5009 ~ Cx. 10x5009g (5Kg)

3521MSC

LINGUAS

DE BACALHAU

Bacalhau Demolhado
Ultracongelado

Saco 5009 ~ Cx. 10x5009g (5Kg)

BACALHAU RIBERALVES
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CONSUMO NO LAR

+9 MESES DE CURA

il PosTA TRADICIONAL

30205CMsSC

POSTA
TRADICIONAL MSC

Bacalhau Demolhado
Ultracongelado
Caixa 5509 ~ Cx. 24x5509g (13,2Kg)

3020CMSC

POSTA
TRADICIONAL MSC

Bacalhau Demolhado
Ultracongelado
Caixa 800g ~ Cx. 16x800g (12,8Kg)

3023C5MSC

POSTA
TRADICIONAL MSC

Bacalhau Demolhado
Ultracongelado
Cuvete ~ Cx. 5Kg
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CONSUMO NO LAR

+9 MESES DE CURA

pesFiADO ||

30374MSC

DESFIADO
DE BACALHAU

Bacalhau Demolhado
Ultracongelado
Saco 400g ~ Cx.18x400g (7,2Kg)

PECAS HIGIENIZADAS [J]

3040

POSTA MEDIA
HIGIENIZADA

Bacalhau Demolhado
Ultracongelado
Caixa 5Kg

3072

POSTA LONGA
HIGIENIZADA
Bacalhau Demolhado
Ultracongelado

Caixa 10Kg

BACALHAU RIBERALVES
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GAMA

4 MESES DE CURA

CONSUMO NO LAR

LOMBOS
POSTA TRADICIONAL
POSTAS
CARAS
CALDEIRADA
BACALHAU DESFIADO
PALOCO DO PACIFICO DESFIADO
PASTEIS DE BACALHAU



CONSUMO NO LAR

] Lome0s

3060MSC

LOMBOS

Bacalhau Demolhado

Ultracongelado

Cuvete unitaria ~ Cx. 15x240g (3,6Kg)

30625MSsC

LOMBOS

Bacalhau Demolhado
Ultracongelado

Cuvete 5509 ~ Cx. 16x5509 (8,8Kg)

30627MSC

LOMBOS

Bacalhau Demolhado
Ultracongelado

Cuvete 7009 ~ Cx. 12x7009g (8,4Kg)

15 CATALOGO PRONTO A COZINHAR



CONSUMO NO LAR

posTA TRADICIONAL [

3023MsC

POSTA TRADICIONAL
Bacalhau Demolhado

Ultracongelado

Cuvete unitaria ~ Cx. 15x2609g (3,9Kg)

302075MSC

POSTA TRADICIONAL
Bacalhau Demolhado
Ultracongelado

Cuvete 7509 ~ Cx. 12x7509 (9Kg)

rosTAs [

30163MSC

POSTAS

Bacalhau Demolhado
Ultracongelado

Cuvete 800g ~ Cx. 12x8009g (9,6Kg)

3082
POSTAS

Bacalhau Demolhado
Ultracongelado
Saco 1Kg ~ Cx. 8x1Kg (8Kg)

BACALHAU RIBERALVES
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CONSUMO NO LAR

] o1versos

3512

CARAS

Bacalhau Demolhado
Ultracongelado

Saco ~ Caixa 6Kg

3055MsC
CALDEIRADA

Bacalhau Demolhado
Ultracongelado
Saco 800g ~ Cx. 10x800g (8Kg)

3083

CALDEIRADA
Bacalhau Demolhado
Ultracongelado

Saco 1Kg ~ Cx. 8x1Kg (8Kg)

3092

POSTAS RABO
Bacalhau Demolhado
Ultracongelado

Saco 1Kg ~ Cx. 8x1Kg (8Kg)

17 CATALOGO PRONTO A COZINHAR




CONSUMO NO LAR

pIvErsos [

301715MSC

DESFIADO
DE BACALHAU

Bacalhau Demolhado
Ultracongelado
Saco 4009 ~ Cx. 18x400g (7,2Kg)

30169MSC

DESFIADO

DE PALOCO

Paloco do Pacifico
DemolhadoUltracongelado
Saco 5009 ~ Cx. 14x5009g (7Kg)

3069MSC

DESFIADO

DE PALOCO

Paloco do Pacifico
DemolhadoUltracongelado

Saco 5009 ~ Cx. 10x5009 (5Kg)

30PC0144MSC

PASTEIS DE
BACALHAU

Bacalhau Demolhado
Ultracongelado

Cuvete 12 unidades (309)
Caixa 12 unidades

BACALHAU RIBERALVES
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GAMA

REFEICOES PRONTAS

CONSUMO NO LAR

BACALHAU A BRAS
EMPADAO DE BACALHAU
BACALHAU DO CHEF
BACALHAU COM NATAS
LASANHA DE BACALHAU



CONSUMO NO LAR
REFEICOES PRONTAS
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30R1053006 A BRAS
B

BACALHAU A BRAS

Receita Caseira de Bacalhau
Caixa 2409 ~ Cx. 12x2409 (2,88Kg)
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L2 EMPADAO
30R1054007 T

GRATIN DE MORUE

EMPADAO DE BACALHAU

Receita Caseira de Bacalhau
Caixa 280g ~ Cx. 12x280g (3,36Kg)

LG G
—= Riberalves 1~
> . . S
- BACALHAU
30R1052008 DO CHEF

MORUE DU CHEF
BACALHAU DO CHEF
Receita Caseira de Bacalhau
Caixa 3009 ~ Cx. 12x300g (3,6Kg)
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BACALHAU
COM NATAS

BAKED CODFISH IN CREAM SAUCE &
MORUE A LA CREME FRAICHE

BACALHAU

Riberalves *

LASANHA
DE BACALHAU

CODFISH LASAGNA
LASAGNE A LA MORUE

o0

v bt 6009
132+ 21,1602

CONSUMO NO LAR
REFEICOES PRONTAS
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R___J2
30R1051009

BACALHAU COM NATAS

Receita Caseira de Bacalhau
Caixa 3009 ~ Cx. 12x300g (3,6Kg)

==
)

A____J
30R1056010

LASANHA DE BACALHAU

Receita Caseira de Bacalhau
Caixa 600g ~ Cx. 12x600g (7,2Kg)
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GAMA

+9 MESES DE CURA

RESTAURACAO

LOMBOS
LOMBINHOS
POSTA ASA BRANCA
POSTA LONGA ASA BRANCA
POSTA LONGA ASA PRETA
POSTA MEDIA LONGA
POSTA MEDIA
POSTAS
CACHACOS
POSTAS RABO
CALDEIRADA
DESFIADO BACALHAU
PASTEIS DE BACALHAU
DESFIADO PALOCO DO PACIFICO
CARAS



+9 MESES DE CURA

] LomBeos

3089E 3089ECG
LOMBOS +400g LOMBOS +4009g
Bacalhau Demolhado RESERVA GOURMET

Ultracongelado Bacalhau Demolhado

Caixa 5Kg Ultracongelado
Caixa 3x5Kg
3089
LOMBOS 300/4009g

Bacalhau Demolhado
Ultracongelado
Caixa 5Kg



+9 MESES DE CURA

Lomeos [

3064
LOMBOS 230/300g

Bacalhau Demolhado
Ultracongelado
Caixa 5Kg

3095
LOMBOS 180/230g

Bacalhau Demolhado
Ultracongelado
Caixa 5Kg




+9 MESES DE CURA

espin
o ae has.

gode conte,

]l LoMBOS COM PELE SEM ESPINHAS

306511 306512 306513
LOMBOS 140/180g LOMBOS 180/230g LOMBOS 230/280g
COM PELE COM PELE COM PELE

SEM ESPINHAS

Bacalhau Demolhado

SEM ESPINHAS

Bacalhau Demolhado

SEM ESPINHAS

Bacalhau Demolhado

Ultracongelado Ultracongelado Ultracongelado
Caixa 5Kg Caixa 5Kg Caixa 5Kg

Jll LoMBINHOS COM PELE SEM ESPINHAS

l e espinha“r
< §

gode conte,

306501 306502

LOMBINHOS 140/180g LOMBINHOS 180/230g
COM PELE COM PELE
SEM ESPINHAS SEM ESPINHAS

Bacalhau Demolhado Bacalhau Demolhado
Ultracongelado Ultracongelado
Caixa 5Kg Caixa 5Kg




+9 MESES DE CURA

posTA AsA BRANCA ||

3021
POSTA TRADICIONAL

Bacalhau Demolhado
Ultracongelado
Caixa 5Kg

3024
POSTA EXTRA

Bacalhau Demolhado
Ultracongelado
Caixa 10Kg

posTA RABO EXTRA [

3048

POSTAS RABO EXTRA
RESERVA ESPECIAL

Bacalhau Demolhado
Ultracongelado
Caixa 10Kg




+9 MESES DE CURA

il PosTA LoNGA JuMBO

3046J 3046J1012 3046J1214
POSTA LONGA POSTA LONGA JUMBO POSTA LONGA JUMBO
JUMBO 1000/12009g 1200/1400g
Bacalhau Demolhado Bacalhau Demolhado Bacalhau Demolhado
Ultracongelado Ultracongelado Ultracongelado
Caixa 10Kg Caixa 10Kg Caixa 10Kg
il posTA com LomBO

30152 30152J

POSTA COM LOMBO POSTA COM LOMBO

400/600g 600/700g

Bacalhau Demolhado Bacalhau Demolhado

Ultracongelado Ultracongelado

Caixa 10Kg Caixa 10Kg



3047

POSTA LONGA

RESERVA ESPECIAL

Bacalhau Demolhado

3044

+9 MESES DE CURA

posTA LONGA [}

POSTA LONGA
Bacalhau Demolhado
Ultracongelado

Ultracongelado Caixa 5Kg
Caixa 10Kg

3046 304668

POSTA LONGA POSTA LONGA

Bacalhau Demolhado 600/8009

Ultracongelado
Caixa 10Kg

Bacalhau Demolhado
Ultracongelado
Caixa 10Kg

3046810

POSTA LONGA
800/1000g

Bacalhau Demolhado
Ultracongelado
Caixa 10Kg




+9 MESES DE CURA

il PosTA LONGA ASA PRETA

3031 303146 303168
POSTA LONG'_A POSTA LONG"A POSTA LONG_,A
RESTAURACAO RESTAURACAO RESTAURACAO
Bacalhau Demolhado 400/6009 600/8009
Ultracongelado Bacalhau Demolhado Bacalhau Demolhado
Caixa 10Kg Ultracongelado Ultracongelado

Caixa 10Kg Caixa 10Kg

il PosTAs AsA PRETA

3066
POSTAS

Bacalhau Demolhado
Ultracongelado
Caixa 5Kg




+9 MESES DE CURA

posTA MEDIA AsA PRETA ||}

3038

POSTAS MEDIA
RESTAURACAO

Bacalhau Demolhado
Ultracongelado

Caixa 5Kg
3052 3050 3054
POSTA MEDIA 1509 POSTA MEDIA 180g POSTA MEDIA 250g
Bacalhau Demolhado Bacalhau Demolhado Bacalhau Demolhado
Ultracongelado Ultracongelado Ultracongelado
Caixa 10Kg Caixa 10Kg Caixa 10Kg
posTAs RAEO [
3033

POSTAS RABO
Bacalhau Demolhado
Ultracongelado
Caixa 5Kg




+9 MESES DE CURA

Jl cacHacos

3067C
CACHACOS

Bacalhau Demolhado
Ultracongelado
Caixa 5Kg

] cALDEIRADA

3067

CALDEIRADA
Bacalhau Demolhado
Ultracongelado
Caixa 5Kg




+9 MESES DE CURA

3512 3514

CARAS CARAS

DE BACALHAU DE BACALHAU
SACO GRANDES

Bacalhau Demolhado
Ultracongelado
Caixa 6Kg

Bacalhau Demolhado
Ultracongelado
Caixa 5Kg

pesFIADO Do PACiFIco [}

3013

DESFIADO PACIFICO
AVULSO

Pacifico

Demolhado Ultracongelado
Caixa 5Kg

3094

DESFIADO

CUBO

Pacifico

Demolhado Ultracongelado
Caixa 5Kg




] oesFiaDo MoRHUA

30112
DESFIADO AVULSO

Bacalhau Demolhado
Ultracongelado
Caixa 5Kg

3037
DESFIADO CUBO

Bacalhau Demolhado
Ultracongelado
Caixa 5Kg

i PastEls DE BACALHAU

60PSO0O50MSC

30PS0100

30PSO100MSC

PASTEIS
DE BACALHAU

Bacalhau Demolhado
Ultracongelado

Saco 50 unid. (60g aprox.)
Caixa 2x50

PASTEIS
DE BACALHAU

Bacalhau Demolhado
Ultracongelado

Saco 50 unid.

Caixa 2x50 unid. (30g aprox.)

PASTEIS
DE BACALHAU

Bacalhau Demolhado
Ultracongelado

Saco 50 unid. (30g aprox.)
Caixa 2x50




pesFiADO PALOCO [

3051

DESFIADO
CuUBOS

Paloco do Pacifico
Demolhado Ultracongelado
Caixa 5Kg

3078

DESFIADO AVULSO
Paloco do Pacifico
Demolhado Ultracongelado
Caixa 5Kg

3077
DESFIADO

Paloco do Pacifico
Demolhado Ultracongelado
Saco 3Kg ~ Caixa 9Kg




gACALHAYy

Riberalves

Paixao Nacional

RIBERALVES
COMERCIO E INDUSTRIA
DE PRODUTOS ALIMENTARES, S.A.

FABRICA SEDE ~ TORRES VEDRAS
E.N. 8 ~ Carvalhal ~ Ap. 134
2564-910 Torres Vedras
T. +351 261 950 000

FABRICA ~ MOITA
Rua da Cidla ~ Gaio ~ Rosario
2860-630 Moita
T. +351 212 899 550

riberalves@riberalves.pt

0000

www.riberalves.pt
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